
Menú degustación
75€

KANPACHI ZUKURI
PEZ LIMÓN CON LONCHAS FINAS DE DAIKON 

Y NUESTRA VINAGRETA DE YUZUKOSHO.

UNAGI KABAYAKI MAKI 
ANGUILA A LA PARRILLA CON RÁBANO ENCURTIDO, 

TORTILLA JAPONESA, SESAMO TOSTADO Y SALSA KABAYAKI.

KINOKO
SETAS A LA BRASA CON SALSA 
DE MISO BLANCO Y AONORI.

KANPACHI KABAYAKI
PEZ LIMÓN A LA PARRILLA CON SETAS Y KALE FRITO.

GYUDON
WAGYU DE KAGOSHIMA A5 A BAJA TEMPERATURA 

ACOMPAÑADO DE ARROZ Y YEMA DE HUEVO CURADA EN SOJA.

MAGURO NIGIRI
PAREJA DE NIGIRI CON NUESTROS

CORTES DE ATÚN MADURADO.

NEGITORO HOSOMAKI
ŌTORO MADURADO CON CEBOLLINO PICADO 

A LA MINUTE Y NORI TOSTADO.

TAMAGO KAKE EBI
ALISTADO A LA PARRILLA CON NUESTRA 

SALSA DE HUEVO Y AZAFRÁN. 

KINUMISÚ
NUESTRO HOMENAJE AL TIRAMISÚ CON 

TÉ MATCHA ORGÁNICO JAPONÉS.

IVA INCLUIDO�


